Recette TUILES AUX AMANDES

Pour 8 personnes

Ingrédients :

Farine
50 gr.

Amandes effilées
500 gr.

Sucre semoule
500 gr.

Œufs
8

Quelques gouttes de Vanille liquide.

Préparation :

Mélanger le sucre, les amandes, la farine puis ajouter les œufs entiers et la vanille.

Sur une plaque beurrée, à l’aide d’une petite cuillère former des petits tas, assez espacés puis les écraser à la fourchette.

Cuir à four chaud (230 – 240°) jusqu’à coloration.

A la sortie du four, mettre les tuiles sur un rouleau à pâtisserie afin qu’elles prennent une forme arrondie.

Démouler après refroidissement.
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